par Laurent Hautemulle

Le plateau repas zéro déchet

% Une alternative concrete aux plateaux jetables

@ Pensés pour vos déjeuners professionnels et événements d’entreprise
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\ / L'atelier Romarin vous propose pour vos réceptions de groupes un menu bistronomique
livré sur le lieu souhaité. Une alternative aux plateaux repas jetables : zéro déchet pour
ce repas savoureux servi dans des bento consignés
Les menus varient chaque semaine nous vous présentons quelques exemples de mets

Bruschetta de chévre frais, abricots et féves.

Saumon gravlax, pickles et créme aux herbes.

o ) . « Fraicheur de petits pois, lard fumé, crackers au parmesan
Conditions de réservation

Menu Entrée+Plat ou Plat + Dessert : 21€tc (19,09€H.T)

Viande : Volaille palet de pommes de terre et asperges vertes.

Menu Entre+Hiat«Dessert; 25€tic (22,73<H.T} Poisson : Poisson de la criée, Iégumes de saison rétis

Option fromage : + 3€tc (27,27€H.T) « Végé : Risotto aux légumes de saison

Nous préciser vos choix poisson, viande ou végétarien et toute allergie
Notre atelier peut contenir des traces de gluten et lactose
Minimum de commande de 10 personnes » Tarte fine aux pommes caramélisées
Les horaires de livraison sont prévus entre 11h et 12h
» Tarte au citron meringué
Livraison en contenant chaud au sein de vos locaux
(maintien au chaud sous caisses isothermes, nous recuperons fout e Mousse au chocolat onctueuse, fruits secs caramélisés
notre matériel & la suite de la prestation, un surcolt pourra étre

elgpligus g el menEiel el menger) La prestation comprend: la vaisselle non jetable, le pain, I'eau et la livraison*

Pour toute réservation contactez-nous par mail & : contact@latelier-romarin. fr, (*livraison offerte pour toute I'agglomération briochine, nous consulter pour les autres zones)
votre réservation est confirmée par un retour de mail de notre part.
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