
Automne 2025

Menus Bistronomiques
 Le plateau repas zéro déchet



Nos menus bistronomiques

Plat au choix : 

Entrée au choix: 

L'atelier Romarin vous propose pour vos réceptions de groupes un
menu bistronomique livré dans votre entreprise. Une alternative aux
plateaux repas jetables.

Certains produits sont disponibles en fonction de la saison, nous nous réservons
le droit d’ajuster les recettes en fonction de la disponibilité des produits.

Saumon gravlax, poivre concassé, herbes fraîches

Rillettes de merlu de nos côtes, graines de moutarde

Bruschetta de chèvre frais, abricots et fèves.

Sauté de veau, pommes de terre grenaille, jus de cuisson

Filet de merlan rôti concassée de tomates fraiches, pommes de terre

Risotto au safran, champignons

Salade César, poulet croustillant, parmesan



Desserts : 

Nos menus bistronomiques

Entremets Pommes caramélisées, vanille et cannelle, ou
Entremets léger chocolat au lait, mousse pralinée, feuillantine
croustillante

Mousse au chocolat onctueuse, fruits secs caramélisés

Crumble pommes-poires, chocolat

Salade de fruits frais de saison, menthe

Tarte fine aux pommes caramélisées

Tarte au citron meringué 

Grand Cookie à partager

Menu Entrée+Plat ou Plat + Dessert : 20€ttc (18,18€H.T) par personne
Menu Entrée+Plat+Dessert: 25€ttc (22,73€H.T)

La prestation compred: la vaisselle non jetable, le
pain, l’eau et la livraison* 

Les menus bistronomiques sont livrés chaud au sein de vos locaux
(maintien au chaud sous caisses isothermes)

(*livraison offerte pour toute l’agglomération briochine, nous consulter pour les autres zones)

Conditions de réservation 

Nous préciser vos choix (les entrées et plats doivent être similaires pour tous), la date et
le lieu. Commande possible jusque 72 h

eures à l’avance. 
Minimum de commande de 10 adultes. Les horaires de livraison sont prévus entre 11h et
12h 

Pourtouteréservationcontacteznousparmailà : contact@latelier-romarin.fr,
votre réservation est confirmée par un retour de mail de notre part.

L'atelier Romarin vous propose pour vos réceptions de groupes un
menu bistronomique livré dans votre entreprise. Une alternative aux
plateaux repas jetables.


